
RABOSO
VENETO I.G.T.
VINO FRIZZANTE

Tipologia:
Vino rosso frizzante
---------------------------------------------------------------------------------
Vitigno:
Raboso
---------------------------------------------------------------------------------
Denominazione:
Veneto I.G.T.
---------------------------------------------------------------------------------
Gradazione Alcolica:
11% vol.
---------------------------------------------------------------------------------
Conservazione:
1/2 anni
---------------------------------------------------------------------------------
Vinificazione:
Viene effettuata la vinificazione in rosso: il mosto rimane a con-
tatto con le bucce per 4-8 giorni. Quindi posto in appositi serbatoi 
rimane a contatto con lieviti selezionati alla temperatura control-
lata di 25-30°C completando la fermentazione in 8-10 giorni. Il 
vino così ottenuto viene posto in autoclave dove, unito a lieviti e 
mosto concentrato e rettificato fermenta fino ad ottenere la pres-
sione desiderata. Si arresta quindi il processo fermentativo abbas-
sandone la temperatura.
---------------------------------------------------------------------------------
Caratteristiche organolettiche:
Colore rosso intenso. Bouquet tipico, ampio e pieno che ricorda la 
viola di campo e la mora selvatica. Sapore complesso che va dal 
morbido e fruttato iniziale per finire con una leggera e piacevole 
nota acidula.
---------------------------------------------------------------------------------
Abbinamenti gastronomici:
Si accompagna piacevolmente ai salumi, ai formaggi ed alla frutta 
secca.
---------------------------------------------------------------------------------
Temperatura di servizio:
16 - 18° C

Azienda Agricola Ai Galli

Pramaggiore (Ve) - Italia

Tel. +39.0421.799314

fax +39.0421.203350

info@aigalli.com

www.aigalli.com




